Preparacion a base de silicato de aluminio hidratado natural. Se presenta bajo la forma
de suspension.

Los PHOSPHATES MAZURE ™ son una preparacidn que favorece la coherencia y la supresién del depdsito que se
forma durante la segunda fermentacién en botella, lo que mejora el trasiego automatico o tradicional.

Los PHOSPHATES MAZURE ™ fueron elaborados por el 1.0.C. para suprimir todos los fendmenos de adherencia de los
depdsitos en el vidrio. Volviendo pesado las particulas en suspension, permiten traer los elementos los mas ligeros
hacia el bajo y apilar todo el depdsito en el gollete de la botella.

Los PHOSPHATES MAZURE™ amplian la accién del CLARIFIANT S™.

Agitar el frasco o el bidén antes de utilizar.

Incorporar los PHOSPHATES MAZURE™ al mismo tiempo que el CLARIFIANT S ™, justo antes del tiraje, una vez
agregado el licor y los fermentos.

Homogeneizar cuidadosamente y mantener en agitacién constante durante el embotellado.

e 2 a3 clL/hLde vino.

En associacion con 6 a 8 cL/hL de CLARIFIANTS™:
e PHOSPHATES MAZURE : 2 cL/hL

e CLARIFIANTS:6 a8 cL/hL.

*1l,5Lydel10L.

Conservar en un lugar seco, ventilado, sin olores, a una temperatura entre 5y 25 °C.

Nunca utilizar un envase abierto de un afio para otro.

La fecha dptima de utilizacién de los PHOSPHATES MAZURE™ en su envase de origen esta indicada en la etiqueta.

Distribuido en exclusiva por Enotecnia en Espafa
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